
Handgemacht in der 
Historischen Senfmühle Monschau.



200 ml

Steinzeugtopf

UNSERE SENFTÖPFE

500 ml

Nachfülleimer

50 ml

Steinzeugtopf

100 ml

Steinzeugtopf

335 ml

Steinzeugtopf

 Gerne präsentieren wir Ihnen unser ganzes Sortiment .Verlangen Sie eine persönliche Degustation. 
Wir beraten Sie bei Kunden- und Mitarbeitergeschenken – von der ersten Idee bis zur Auslieferung. 



UNSER SENFSORTIMENT
So geben Sie den passenden Senf dazu.

ALTDEUTSCHE ART
mild, süss 

Unentbehrlicher Geschmacks-
träger für Reh, Hirsch, 
Wildschwein- und Sauer-
braten, sowohl für Marinaden 
als auch zum Verfeinern der 
Sauce.

ENGLISCH CURRY
pikant, herzhaft

Pur zu Würstchen, gegrilltem 
Fleisch, Käse, in Reis- oder 
Nudelsalat. Als Crèmesauce 
zu hellem Fleisch-, Geflügel- 
oder Eiersalat.

HONIG-MOHN
süss, scharf, grob

Vielseitig einzusetzen als Bei-
lagensenf zu Lachs, Weiss-
wurst, Rippli, Wurst und Käse, 
einmalig zu Salatdressings.

APFEL-MEERRETTICH
zart, aromatisch

In herzhaftem Meerrettich, 
delikat zu kaltem Rind- und 
Schweinebratenaufschnitt, 
Fisch und gekochtem Rind-
fleisch. 

ESTRAGON
fein, harmonisch

In Sauce zu Geflügel oder 
Fisch, zu Lamm, Kalbfleisch 
sowie Schweinefilet. Fischfül-
lungen und Bernaise bekom-
men den letzten Pfiff.

INGWER-ANANAS
exotisch, fruchtsüss

Die Senfköstlichkeit für 
Liebhaber der chinesisch-
asiatischen Küche. Als Dipp 
für Rohkost und Käse. Als 
Rahmsauce zu Geflügel und 
Meeresfrüchten.

BIERSENF
malzig, süss

Geschmack von Bier. Wunder-
bar zu etwas Deftigem, als 
Saucensenf aber auch sehr 
köstlich zum Käse.

FEIGE
fruchtbetont, elegant

Der Käsesenf schlechthin, 
apart auch zu geräuchertem 
Schinken und Salami, einzig-
artig in Vinaigrette für Feld- 
und Ruccolasalat.

JOHANNISBEER
reizvoll, rassig

Dieser Senf optimiert Matjes 
und Fischsalate sowie Rot-
kohl, zur Verfeinerung von 
Crèmesauce zu Entenbrust 
und Wildgeflügel.

CHILI
feurig, würzig

Für Marinaden, köstlich auch 
in Salaten, Saucen und Sup-
pen. Pur oder als Senfbutter 
zu Fingerfood. 

GRÜNER PFEFFER
scharf, pfeffrig

Delikat in Eintöpfen, pikant 
zu kurzgebratenen Steaks. 
In Crème fraîche gerührt als 
Dipp.

FEURIGER EMIL
extra scharf

Unser Superscharfer - für alle, 
die es richtig scharf  wollen. 
Wunderbar zu allem Kurzgebra-
tenen und wozu Sie sonst noch 
gerne scharf essen. 

KNOBLAUCH
deftig, kräftig

Die beliebte, deftige Variante 
zum Würzen von Salatdres-
sings, auch wunderbar zu 
Rind-, Lammfleisch. Hervor-
ragend als Senfbutter.

RIESLING
edel, zurückhaltend

Für Freunde der raffinierten 
Kochkunst. Ideal in der Sauce 
zum hellen Fleisch, Fisch und 
Geflügel, gibt er den letzten 
Pfiff als Riesling-Senfrahm.

WILDKRÄUTER 
MIT BÄRLAUCH
grob, rustikal

Einzigartig als Senfkruste auf 
Steaks und Braten, gemischt 
mit Crème fraîche zu Ofenkar-
toffeln. Als Zvierisenf zu Käse, 
Wurst und Schinken. 

BIO-KRÄUTER
grobkörnig, ausgewogen

Grobkörniger Rotisseursenf, 
kräftig im Geschmack für die 
aromatische und feine Küche 
geeignet. Passt zu allen 
Speisen.

SCHLESISCHE ART
MIT KÜMMEL
urtümlich, rund

Auf Grund seiner guten 
Bekömmlichkeit empfiehlt er 
sich zu Wurst und Käse, in 
Eintöpfen und Kartoffelsalat, 
zu Rippli und Kohlgerichten.

LIMONE
apart, frisch

Ideal in Sauce Hollandaise 
zu Spargel, Blumenkohl und 
Schwarzwurzeln. Ein beson-
deres Geschmackserlebnis in 
Crèmesauce zu gekochtem 
Fisch und in Salatdressings.

TOMATE
voll, aromatisch

Für mediterranes Kochen, 
als Zusatz zu Nudeln und 
Käse, Pommes frites und 
Würstchen.

ORANGE
fruchtig, mild

Optimal in Crèmesaucen zu 
Poulet, Gans und Ente sowie 
Krabben und Meeresfrüchten.

KAISERSENF
anno 1897, Rotisseur Senf

Grob geschrotet und rustikal.   
Ein Rotiseur-Senf der sich 
hervorragend für Marinaden 
und zum Würzen von Grilla-
den eignet. 

Alle unsere Senfsorten sind mit ausgewählten  
Zutaten und in bester Qualität hergestellt.

UR-REZEPT
mittelscharfer Basis-Senf

Passt zu allen Speisen. Ein 
kulinarischer Genuss.



GESCHENKSIDEEN
Unser Senf eignet sich als kostbare Geschenkidee. 
Geliefert in hochwertigen Holzboxen für zwei, drei oder 
sechs Senftöpfe.
Weitere Geschenksideen finden Sie in unserem 
Webshop.

2er SENFKISTCHEN
Zwei Töpfe Monschauer Senf 100 ml 
im hochwertigen Holzkistchen.
Honig-Mohn und Ur-Rezept oder 
zusammengestellt nach Ihrer Wahl.

3er SENFKISTCHEN
Drei Töpfe Monschauer Senf 50 ml 
im hochwertigen Holzkistchen. 
Feige, Honig-Mohn und Ur-Rezept.

6er SENFKISTCHEN
Sechs Töpfe Monschauer Senf 50 ml 
im hochwertigen Holzkistchen.
Apfel-Meerrettich, Chili, Feige,
Honig-Mohn, Knoblauch, Ur-Rezept

IHR LOGO AUF  
DEN HOLZKISTCHEN
Wir personalisieren Ihr Geschenk mit Ihrem Firmen-
logo oder Ihrer Werbebotschaft. Individuelle Wünsche 
setzen wir  kreativ und in bester Qualität um. Logos, 
Schriftzüge und Bilder verleihen den Senfkistchen 
zusätzlich eine unverkennbare, einzigartige Note. 
Kontaktieren Sie uns.



VERSANDSERVICE
Freude kann man sich selbst und anderen 
bereiten. In versandgeprüften Kartonagen 
versenden wir zuverlässig und sicher 
unsere Köstlichkeiten an: Sie, Verwandte, 
Freunde und Geschäftspartner.

Porto- & Versandkosten pauschal Fr. 8.–.  
Ab einem Bestellwert von Fr. 60.– wer-
den keine Versandkosten berechnet. 

Selbstverständlich können Sie Ihre Pro-
dukte persönlich bei uns in Buttisholz ab-
holen. Gerne richten wir uns nach Ihren 
Möglichkeiten. Bitte kontaktieren Sie uns 
zur Vereinbarung eines Abholtermins.

IHRE ANSPRECHPARTNER
Barbara und Roland Murer-Jost 
Gustibergstrasse 39 
CH-6018 Buttisholz
Tel. 041 928 19 92, Mob. 076 329 79 44
www.gourmetsenf.ch 
info@gourmetsenf.ch

UNSERE DIENSTLEISTUNGEN

UNSER ONLINE-SHOP
Hier können Sie nicht nur einfach und unkompliziert die Köstlichkeiten der Histori-
schen Senfmühle Monschau kaufen, sondern erfahren auch viel Interessantes rund um 
das Thema Senf, die Historische Senfmühle Monschau und die Familie Breuer. 

Auf unserer Website erfahren Sie auch, wo und wann sie uns persönlich mit unserem 
Marktstand antreffen können. Oder besuchen Sie einfach unser Verkaufslokal jeden  
Freitag von 9.45 Uhr bis 18.30 Uhr an der Gustibergstrasse 39,  in Buttisholz. 

www.gourmetsenf.ch



Gourmetsenf •Barbara und Roland Murer-Jost •Gustibergstrasse 39 •CH-6018 Buttisholz •+41 (0)41 928 19 92•Mobile +41 (0)76 329 79 44
info@gourmetsenf.ch • www.gourmetsenf.ch

Gourmetsenf – man schmeckt den Unterschied

Der Senfmüller Guido Breuer und seine Tochter Ruth mischen 
mittlerweile in der 4. und 5. Generation nach überlieferten und 
eigenen Rezepten den Monschauer Senf. 
Zwischen alten Mühlsteinen wird noch heute, wie in alter Zeit, 
Senf handwerklich und in bester Qualität auf kaltem Weg  
hergestellt.

HISTORISCHE SENFMÜHLE MONSCHAU, 
HANDWERKLICHE TRADITION SEIT 1882



Senfsorten  Anzahl 

 100 ml 335 ml 500 ml
 à Fr. 10.–  à Fr. 14.–  à Fr. 17.– 

Altdeutsche Art

Apfel-Meerrettich 

Biersenf nicht als 100 ml

Chili 

Englisch-Curry 

Estragon 

Feige

Grüner Pfeffer 

Honig-Mohn 

Ingwer-Ananas 

Johannisbeere 

Knoblauch 

Limone

Orange 

Riesling 

Schlesische Art 

Tomate

Ur-Rezept 

Wildkräuter-Bärlauch

Spezialsenf 200 ml 500 ml

 à Fr. 14.–  à Fr. 20.– 

Feuriger Emil

Kaisersenf

BIO-Kräutersenf

Geschenksideen  

2er Senfkistchen 2 x 100 ml Fr. 26.– 

3er Senfkistchen 3 x   50 ml Fr. 28.– 

6er Senfkistchen 6 x   50 ml Fr. 39.– 

Bestellformular oder bestellen Sie in unserem Online-Shop

Versandservice
Freude kann man sich selbst und anderen bereiten. In versandgeprüften Karton -
agen versenden wir Ihnen oder ihren Freunden, Verwandten und Geschäftspartnern 
zuverlässig und sicher unsere Köstlichkeiten.

Porto- und Versandkosten pauschal CHF 8.–
Versandkostenfrei ab Fr. 60.– . Exkl. MwSt.

Rechnungsadresse
Name  Vorname

Strasse

PLZ/ Ort

Telefon

E-Mail

Lieferadresse ist Rechnungsadresse  ❏
Name  Vorname

Strasse

PLZ/ Ort



Nicht frankieren

Geschäftsantwortsendung   Invio commerciale-risposta
Envoi commercial-réponse

A

Gourmetsenf
Barbara und Roland Murer-Jost
Gustibergstrasse 39
6018 Buttisholz
Schweiz


